Godding:

Sopot

O

Wtasnie podjeli Panstwo najwazniejsza decyzje w swoim Zyciu, a jej
konsekwencja jest zaplanowanie przyjecia weselnego.
Chcieliby$my zaoferowaé kompleksowa pomoc w przygotowaniu
tej wspaniatej uroczystos$ci w naszej malowniczo potozonej
restauracji.

Zadbamy o kazdy najdrobniejszy szczegét, chetnie stuzymy pomoca:
podpowiemy najciekawsze rozwigzania, podsuniemy pomysty na
rozmaite atrakcje czy niespodzianki.

Nasze doSwiadczenie, profesjonalna obstuga oraz indywidualne
podejscie do kazdej uroczystosci sprawig, ze kazda Para Mtoda
poczuje sie wyjatkowo.

GODDING to najbardziej oryginalny obiekt weselny potoZony na
terenie parku krajobrazowego.
Jest to miejsce, ktore pozwoli Wam przezy¢i zaaranzowac ten dzien
wedtug

najskrytszych marzen.

Starannie przystrojona sala weselna uczyni miejsce wyjgtkowym a
Szef Kuchni zadowoli

Nawet najwybredniejsze podniebienia.

Pozostajemy do Panstwa dyspozycji:

Jarostaw Nowaczyk Kamila Meier

Tel. 502 261 536 Tel. 509 665 734
E-mail: jaroslaw.nowaczyk@godding.pl E-mail: kamila.meier@godding.pl


mailto:jaroslaw.nowaczyk@godding.pl
mailto:kamila.meier@godding.pl

(Z) -
MENU I

Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg oraz wino musujgce dla gosci

Przystawka:

Sledz w $mietanie z jabtkiem i gorczyca na pieczonym ziemniaku

Zupa:

Ros6t wotowo- drobiowy z warzywami i makaronem

Danie gtéwne:

Pier$ z kurczaka z sosem bekonowym, kaszotto z warzywami, grillowana cukinia
Deser:

Panna cotta z sosem malinowym i kruszonka

Bufet zimny:

* Mini quiche z dorszem i szpinakiem

» Pasztet wiejski z konfiturg z czerwonej cebuli
* Roladka drobiowa z boczkiem i suszonym pomidorem
» Karkoéwka pieczona

* Roladka ze schabu z suszonymi owocami

* Mini ptysie z pastg ziotowa

+ Satatka grecka

» Salatka Cezar

* Pieczywo, masto

¢ Sos tatarski, sos cumberland

* Marynaty

Bufet stodki (kostki 70g x2/0s):
* Kremowy sernik Monaco

* Brownie

» Zielony las

Kolacja:
Lasagne Bolognese z sosem pomidorowym

Danie po péinocy:
Barszcz czerwony z pasztecikiem z miesem lub kapusta

Napoje:

* Kawa

* Herbata

* Woda niegazowana z cytryna

* Sok owocowy

* Napoje gazowane (Cola, Sprite) 0,41/0s

Cena:
25571
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MENU II

Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg oraz wino musujgce dla go$ci

Przystawka:

Carpaccio z buraka z wedzonym twarogiem, rukolg i orzeszkami pinii z miodowo-
cytrynowym dressingiem

Zupa:

Krem z biatych warzyw z oliwa truflowg i grzankami

Danie gtéwne:

Poledwiczka wieprzowa w kurkowym/ borowikowym sosie podana z ziemniakami
Au Gratin i karmelizowane warzywa

Deser:

Creme Brulee

Bufet zimny:

* Matias w oliwie z szalotkg i suszong $liwka

» Pikantna pasta z makreli z bagietka, tortillg i krakersami
* Roladka drobiowa z boczkiem i suszonym pomidorem
» Karkdéwka pieczona z rozmarynem i czosnkiem

* Pieczona rolada z boczku z zielonym pieprzem

* Pasztet w cie$cie z Zurawing

+ Satatka grecka

+ Satatka Waldorf z kurczakiem

+ Satatka z tunczykiem, jajkiem i kaparami

* Pieczywo, masto

¢ Sos tatarski, sos cumberland

* Marynaty

Bufet stodki (kostki 70g x2 /0s):
* Kremowy sernik Monaco

* Brownie

» Zielony las

Kolacja:
Zraz z karkowkKi z tradycyjnym farszem podany z kasza gryczang i modra kapusta

Danie po péinocy:
Barszcz czerwony z pasztecikiem z miesem lub kapusta

Napoje:

* Kawa

* Herbata

* Woda niegazowana z cytryna

* Sok owocowy
* Napoje gazowane (Cola, Sprite) 0,41/0s Cena:

280zt
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MENU III

Powitanie Pary Mlodej chlebem i solg oraz wino musujace dla gosci

Zupa:

Krem z biatych warzyw z oliwa truflowg i grzankami
Danie gtéwne (serwowane na p6tmiskach):

* Pieczone udko z kurczaka z pieczarkami

» Zraz z karkéwki w sosie wtasnym

* Tradycyjny kotlet schabowy

* Dorsz w sosie porowym

Dodatki:

Kasza gryczana lub kasza peczak, ziemniaki gotowane lub pieczone, bukiet suréwek
oraz marchewka z groszkiem

Deser:

Panna cotta z sosem malinowym i kruszonka

Bufet zimny:

» Pikantna pasta z makreli z bagietka, tortillg i krakersami
« Sledz po kaszubsku z tabasco

* Dorsz w zalewie octowej

» Pasztet wiejski z konfiturg z czerwonej cebuli

* Rolada drobiowa owinieta boczkiem z suszonym pomidorem
* Roladka wieprzowa z watrébka i grzybami

» Schab nadziewany suszonymi owocami

» Tatar z pstraga

» Satatka grecka

 Satatka z tunczykiem, jajkiem i kaparami

* Pieczywo, masto

e Sos tatarski, sos cumberland

e Marynaty

Bufet stodki (kostki 70g x3/0s):

* Kremowy sernik Monaco

* Brownie

» Zielony las

* Beza z musem orzechowym i syropem klonowym

Kolacja:
Karkéwka pieczona w sosie cebulowym podana z kaszg bulgur i buraczkami na zimno

Danie po péinocy:
Zupa gulaszowa

Napoje:

* Kawa
* Herbata Cena:
* Woda niegazowana z cytryng

* Sok owocowy 330zt

* Napoje gazowane (Cola, Sprite) 0,41/0s
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MENU IV

Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg oraz wino musujace dla gosci

Przystawka:

Podwedzany toso$ na chutney’u z jabtek z musem chrzanowym

Zupa:

Zupa cebulowa z grzankg z parmezanem

Danie gtéwne:

Udko kaczki Confit z sosem Zurawinowym, ziotowymi gnocchi i czerwong kapusta
Deser:

Tarta Tatin z lodami

Bufet zimny:

* Dorsz w zalewie octowej

« Sledz po kaszubsku z tabasco

* Schab po warszawsku

» Pasztet wiejski z konfiturg z czerwonej cebuli

* Rolada drobiowa z boczkiem i suszonym pomidorem
* Roladka wieprzowa z watrébka i grzybami

* Pieczona kaczka z bakaliami

* Schab faszerowany suszonymi owocami

» Satatka z mozzarelli, pomidora i grillowanej cukinii
» Satatka grecka

» Satatka Cezar

» Satatka z tunczykiem, jajkiem i kaparami

* Pieczywo, masto

e Sos tatarski, sos cumberland

e Marynaty

Bufet stodki (kostki 70g x3/0s):

* Kremowy sernik Monaco

e Brownie

» Zielony las

* Beza z musem orzechowym i syropem klonowym

Kolacja:
Pieczony udziec wieprzowy w catoSci z ziemniakami i kapustg zasmazang serwowany
przez Szefa Kuchni

Danie po péinocy:
Boeuf Strogonow

Napoje:
¢ Kawa

* Herbata
* Woda niegazowana z cytryng Cena:

* Sok owocowy
* Napoje gazowane (Cola, Sprite) 0,41/0s 370zt




Godding:

Sopot

DODATKOWO POLECAMY:

STOL. WIE]SKI:

* Stét maty 10kg wyrobéw (max 30 os6b) 1100zt

* Stétsredni 20kgwyrobéw (max600s6b) 1800zt

* Stétduzy 30kgwyrobow (max1200s6b) 2300zt

W sktad stotéw wiejskich wchodzg: Szynka Chtopska, Wedzonka tradycyjna, Kietbasa jatowcowa,
Kietbasa polska dojrzewajaca, Salceson kaszubski, Kriwawa Zukowska, Smalec chtopski

z jabtkiem i cebulg, Zylc domowy, ogérki kiszone, sos chrzanowy, chleb Zytni na zakwasie.

Wszystkie wedliny produkowane s3 tradycyjnie w komorach opalanych drewnem!

DESKA SEROW z owocami (2kg) 350zt

UDZIEC WIEPRZOWY pieczony w cato$ci podany z opiekanymi ziemniakami
i zasmazanymi buraczkami serwowany przez Szefa Kuchni (do 60 os6b) 1300zt

INDYK serwowany z ryzem i fasolka (do 30 oséb) 600zt

DZICZYZNA (Dania podawane w catosci)

* Dzik pieczony maty serwowany z kasza gryczang i zasmazang kapustg (do 60 oséb) 1900zt
* Dzik pieczony duzy serwowany z kasza gryczana i zasmazana kapusta (do 100 os6b) 2400zt

WEDDING GRILL szasztyk drobiowy, karkéwka marynowana, kietbaska, pieczywo, sosy 50zt/os

OGNISKO (tylko za salg nad stawem)
* 1m?3 drewna 350 zt
* Kietbaska, pieczywo, sosy 9zt /porcja



Godding:

Sopot

@_

WAZNE INFORMACJE:

Biuro Godding otwarte jest od poniedziatku do pigtku w godzinach 10:00 - 18:00,

Sala gtéwna wynajmowana jest od minimum 50 oséb petnoptatnych za$ sala nad stawem od
minimum 70 os6b petnoptatnych,

Optata rezerwacyjna (zaliczka) w kwocie 2000 zt wptacana jest w dniu podpisania umowy i
zostanie wliczona w cene ostatecznego rozliczenia za impreze. Optata rezerwacyjna jest
gwarancja potwierdzenia rezerwacji,

Wycena menu zawiera: obstuge kelnerska, peine nakrycie stotéw wraz z dekoracja kwiatowag z
zywych kwiatéw w neutralnych odcieniach wedtug norm lokalu (przy rezygnacji z dekoracji

oferowanych przez lokal cena menu nie ulega zmianie),

Menu i harmonogram wesela ustalany jest najpdZniej na dwa tygodnie przed datg wesela.
Wszelkie wniesione zmiany po wyznaczonym terminie muszg by¢ przez nas zaakceptowane,

Przy rezygnacji z jakiejkolwiek pozycji menu cena nie ulega zmianie. Mozliwa jest zamiana
potraw pomiedzy propozycjami menu. Po zmianach przygotowujemy nowg kalkulacje cen,

Pobieramy optate korkowg w wysokos$ci 15zt od osoby peinoletnie;.

[stnieje mozliwos¢ wniesienia witasnych wyrobéw cukierniczych w dniu wesela.

(Dodatkowa optata +5 zt od osoby)

Dzieci do lat 10 posiadaja upust w kwocie 50% od statej ceny menu. Istnieje mozliwos¢
przygotowania odrebnego menu obiadowego serwowanego dla dzieci,

Obstuga wesela np. D], fotograf:
v’ pelne menu- 100% ceny

v' dania obiadowe oraz danie po pétnocy + napoje - 50% ceny,

Wesele trwa nie dtuzej niz 12h a zakoniczenie imprezy powinno nastgpi¢ najp6zniej o

godzinie 4:00,

Dekorowanie Sali jest mozliwe w dniu wesela od godziny 10:00. Stoty nakrywamy obrusami i
zastawg na 3h przed rozpoczeciem wesela, wiec ich aranzacja jest mozliwa réwniez nie
wczesniej niz na 3 h przed weselem. Demontaz dekoracji w dniu bezposrednio po weselu lub do
godziny 8 rano

(oprécz niedziel).



